BackBiro®

DIE SOFTWARE FUR BACKER UND KONDITOREN




BackBiro® — ist einfach,
kann mehr, spart Zeit.

Die Organisation des Betriebsablaufes ist umfangreich, der Aufwand hoch: Bestellungen mussen getatigt, Rezepturen gepflegt
und angepasst werden, Deklarationen, Nahrwerte und Allergene mussen ausgewiesen werden u.v.m. — anspruchsvolle und
zeitintensive Aufgaben ... aber es geht auch leichter ...

Mit BackBUro® - der Software fUr Backer und Konditoren — kénnen Sie den gesamten Arbeitsablauf in Ihrem Betrieb
unkompliziert und effizient gestalten. Mit wenigen Klicks lassen sich zum Beispiel einfach und Ubersichtlich Rezepturen
erstellen bzw. anpassen, Zutatenlisten variieren, Deklarationen ausweisen, Preisschilder und Etiketten gestalten.

Das spart Geld und Zeit.

BackBUro® bietet zahlreiche Schnittstellen, so dass die Software problemlos in Ihre bereits bestehenden Systeme integriert
werden kann. NatUrlich muss anfangs etwas Zeit investiert werden, um alle betriebsrelevanten Informationen einzupflegen.
Dabei stehen Ihnen die kompetenten Berater von BackBUro® mit Rat und Taf zur Seite.

Mit BackBUro® konnen Sie nicht nur hinsichtlich der LMIV sicher arbeiten, die Software bietet Ihnen wesentlich mehr.
Mit dieser Broschire geben wir Ihnen einen Uberblick, wie Sie mit den wichtigsten Anwendungsmaglichkeiten von BackBiro®

arbeiten konnen.

Sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gern!
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BAKO-Bestellwesen

Rund um die Uhr, an 365 Tagen: mit BackBiro® kénnen Sie bei
lhrer BAKO bestellen, wann immer Sie wollen. Zahlreiche und
einfach zu bedienende Such- und Filterfunktionen helfen Ihnen,
das umfangreiche Sortiment zu sichten. M&chten Sie mehr zu
bestimmten Artikeln erfahren, liefert lhnen BackBiro® aktuelle
Produktinformationen, bis hin zur Deklaration.

lhre Warenkorbe und Bestellungen kénnen Sie Ubersichtlich
verwalfen — ganz wie es fUr Sie am besten ist.

lhre zuletzt bestellten Artikel werden lhnen Ubersichtlich darge-
stellt, so dass zum Beispiel eine erneute Bestellung der Arfikel
ganz einfach moglich ist — mit nur einem Klick!

BackBiro® stellt lhnen ausdruckbare Listen zur manuellen
Erfassung der zu bestellenden Mengen zur Verfigung. Sie
konnen also lhren Warenbestand in aller Ruhe sichten und
die Bestellung ,offline” vorbereiten, ohne Ladezeiten wie Sie
es von browserbasierten Webshops kennen - ,online” geht
BackBUro® nur fUr den Versand lhrer Bestellung und zur
Aktualisierung relevanter Daten.
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Rezepturverwaltung

Ob Brot- oder Brotchenteige, Kuchen- oder
Snackrezepte - die Rezepturverwalfung von
BackBuro® bietet lhnen eine effektive Hand-
habung lhrer Rezepte. Prakfische Tools wie
Suchfunktionen und Favoritenspeicherung er-
madglichen einen schnellen Uberblick. Durch
das Baukasten-Prinzip werden neue Rezepte
unkompliziert erfasst, weil auf bestehende
Rezepte per Klick zugegriffen werden kann.

Das Umrechnen auf betriebsibliche Mengen
entfallt — das erledigt BackBUro® zuverlassig
fur Sie! Die Reihenfolge der Rezeptpositionen
und Verarbeitungshinweise kann individuell
festgelegt werden.

Rohstoffe kénnen automatisiert ausgetauscht
und Mengen bedarfsgerecht gedndert wer-
den.

Andern sich eingesetzte BAKO-Artikel zum
Beispiel in ihrer Zusammensetzung, wird dies
von BackBiUro® automatisch fur alle relevan-
ten Bereiche berUcksichtigt; die Rezepte wer-
den angepasst, die Deklaration, Zutatenliste,
Nahrwerte aktualisiert, der Wareneinsatz au-
fomatisch neu berechnet. So sind Anderungen
schnell und einfach vom BUro Uber die
Backstube bis in den Verkaufsraum nachvoll-
ziehbar!

Den Wareneinsatz fir eine dreistockige Hochzeitstorte
kann ich mit BackBiro® sekundenschnell ermitteln!

REZEPTUR-BLATT

B

Caturm: 193017

Rlhrkuchen - Nummer: 1350
Bezeichnung Menge ME
100026 Az 405 Mustermihie 2000 G
HB05  Wislaucker lein 3,000 KG
3OS BAKO Speisedl 2200 KG
100 Wassar 0LB00 KG
390078 BAKO Bachpubnar 0,050 KG
396633 BAKO Vanille Aroma 0.010 KG
iggersicht: 8880 KG
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Deklaration

Unterstitzen Sie lhr Verkaufsteam — mit BackBuro® ist eine
sichere Deklaration von verpackter oder loser Ware unkompliziert
und schnell erledigt. Alle relevanten Informationen der ein-
gesetzten Rohstoffe und Zutaten flieBen in diesen Bereich ein-
kaufsgenau und tagesaktuell ein, so dass eventuell notwendige
Anderungen schnell durchgefUhrt sind.

NatUrlich exportiert BackBUro® jede Anderung an alle Bereiche -
ERP-System, Kassen, Etikettenwaagen, Homepage, usw - lhr
Verkaufsteam kann somit lhre Kunden umfassend und immer
aktuell informieren!

Aufgrund seiner zuverlassigen und sicheren Dekla-
ration wird BackBiro® auch von meiner Behérde aner-
kannt. Ich kann meine Produkte anforderungsgerecht
deklarieren. So konnte ich mein Zusatzgeschaft im

LEH generieren.
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Zutatenliste

Die Zutatenliste dient ebenso wie die Deklaration der Information lhrer Kunden - Sie
ist nicht nur fir Allergiker interessant, sondern fur alle Kunden, die sich umfassend
Uber Lebensmittel informieren wollen. BackBUro® gestaltet die Zutatenliste kurz und
Ubersichtlich, aber so vollstandig wie nétig. Allergene Bestandteile werden aktiv hervor-
gehoben.

BackBuro® garantiert eine einheitliche Begriffsverwendung fUr Zutaten, so dass gezielt
mittels Filterfunktionen nach Backwaren mit gleichen Zutaten gesucht werden kann.

Da die Bereiche Zutatenliste und Deklaration eng miteinander verzahnt sind, wird im
Bereich der Zutaten bereits eine Deklarationsempfehlung erstellt. Und natirlich aktuali-
siert sich auch dieser Bereich einkaufsgenau und tagesaktuell.
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Nahrwertberechnung

Nicht nur aus rechtlicher Sicht ist die
Angabe von Nahrwerten auf lhren Pro-
dukten unerlasslich — immer mehr lhrer
Kunden erndhren sich bewusst und
mochten zum Beispiel wissen, wie der
Zuckeranteil der Backware ist oder wie
viel Eiweil, Salz oder Fett enthalten sind.

BackBiUro® weist — unter Beachtung von
EU-Rundungsrichtlinien — die BIG 7 aus,
je 100 g und je Produktgewicht: Brenn-
wert/Energiegehalt, Feft, gesattigte Fett-
sauren, Kohlenhydrate, Zucker, Eiweifs und
Salz.

Automatische Nahrwertangaben pro 100 g
Energie 2107 8] |04
Fett 26
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Allergennachweis

Die Ausweisung von Allergenen ist durch die LMIV geregelt.
BackBUro® arbeitet mit allen kennzeichnungspflichtigen
Allergengruppen und weist entsprechend enthaltene Aller-
gene in den Backwaren Ubersichtlich aus. Infelligente Allergen-
filter bieten die Mdglichkeit, nach weiteren fir den jeweiligen
Kunden unbedenklichen Backwaren zu suchen.

NatUrlich ist auch dieses Modul von BackBUro® mit allen ande-
ren Bereichen vernetzt, so dass Allergene einfach und schnell
auf Produktdatenblattern, Schildern etc. ausgedruckt oder
digital zum Beispiel in der BackBiro® mobil-App ,Verkaufs-
unterstUtzung” dargestellt werden kénnen.

Der Ausweis enthalte-
ner Allergene in mei-

nen Produkten ist fur
mich nicht nur Pflicht,
sondern auch Dienst-
leistung fir meine Kun-
den. Mit BackBiro® ist
dies alles einfach und
aktuell fir mich zu
organisieren.

ALLERGEN-INFORMATIONEN | :l
4

Meisters Hausbrot
b W00 - ¥ B ) PO

enshal: Ghisnhatge Gatreide (Roggenmehl, Roogenmaleiocken, Dikelllochen, Weizenmah
Weizengprossan)

Brétchen -natur-
At VD - 8 Sk ) S0
enshile: Glutenhallige Getrside (Weizenmehl, Gluten aus Weizen)
Knusper-Apfel-Kuchen
et 310~ § ek ) B0

enthiit; Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl, Genstenmalzaatrakl), Eier (Hihnenoliel), Mich
(Butter, Schiagsahna), Schaleninlchie (Mandgin)

Butter-Streusel-Kuchen
Ao 30 8 ek P
enshilt; Glutenhaltige Gesreide (Welzanmehl], Milch (Buther), Esor (HEhnenolied)
Oma’s Bester - Rihrkuchen
AL 380 1 Bee | 800§
enshiin: Glutenhallige Getreide (Weizenmehl}
Butter-Platzchen im Beutel
kb 590 - § BEL P S0
enshdle: Glutenhallige Gesrside (Weizersmahl], Milch {Butier), Eser (HEnnenos)
Vanilla-Kiplerl im Beutel
et 2 550 - § L1 4D g

enthiilt: Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl, Stirke), Mich (Butter). Schalenirichie
(Hasalnusshami), Eibr {HIhnenoled)

BackerMish
b G 0 ek B
anhill; Milch [Joghurt), Glutenhaltige Getreide (H
Dinketfiocken), Schalerdrichbe (Walnusskarme, M
(Sesamsarmen geschiin)

fartiacken, Roggenmalzfiocken
Joi blachiedt), S X
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Artikelinfo

Die ansprechende Prasentation von Waren férdert nicht
nur den Abverkauf bei Verbrauchern, sondern auch bei
potentiellen Lieferkunden. Mit der Artikelinfo von BackBUro®
stehenlhnen alle M&glichkeiten offen: Neben der ansprechen-
den Einbindung aller kennzeichnungsrelevanten Merkmale
haben Sie zum Beispiel die Mdglichkeit, Ihr Firmenlogo, ein
aufmerksamkeitsstarkes Produktfoto oder einen OR-Code,
der auf Ihre Website linkt, einzubinden. Die Artikelinfo bietet
lhnen gentigend Freiraum furinteressante Produktdetails oder
Geschichten rund um lhr Produkt — lhrer Kreativitat sind
keine Grenzen gesetfzt!

ARTIKEL-INFORMATION

Datum: 1.9.2017

Oma’s Bester - Riihrkuchen

Allgemeine Produktangaben

Datum: 1.9.2017 Art.-Nr.: 350
Bezeichnung: Oma’s Bester - Rihrkuchen
Verkehrsbezeichnung: ~ Rihrkuchen

Verkaufsgewicht: 1 Stlick / 400 g

Unser beliebeter Rihrkuchen - gebacken nach alter
Tradition unserer Handwerks-Béckerei

Zutaten

Weizenmehl, WeiBzucker, Pflanzendl aus Raps, Starke, Aroma

Ergénzende Hinweise zu Allergenen

enthélt: Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl)

Trotz grofter Sorgfalt kénnen wir auf Grund der g eine mit weiteren Allergenen nicht ausschlieen.
Nahrwerte
Nahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie (in kJ / kecal) 2107 /504 8428/2016
Fett (ing): 26 104
davon geséttigte Fettsauren (in g): 19 7.6

Kohlenhydrate (in g): 62

davon Zucker (in g): 36
EiweiB (in g): 4,1
Salz (in g):

248
144
16
1,4
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Zusatzstoffinfo

Mit der Zusatzstoffinfo bietet Ihnen
BackBiro® die Mdglichkeit, die jeweili-
ge Zusatzstoffklasse sowie den einzelnen
Zusatzstoff auszuweisen. Sie haben die
Wahl, ob Sie die Zusatzstoffe mit der
entsprechenden E-Nummer oder der
Bezeichnung kennzeichnen méochten.
Die Reihenfolge kénnen Sie ganz nach
Wunsch selbst festlegen. NatUrlich ist
die Zusatzstoffinfo mit weiterfGhrenden
Angaben wie den Allergeninformationen
kombinierbar.

10
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INFORMATIONEN zu ZUSATZSTOFFEN | . l

Unser Mischbrot
Atk 115- 1 Sadck (TG
Shuerungsmiltel (E 2701
Butter-Platzchen im Beutel
At S5 1 Bal 350 g
Sduerungsmittel (Citronensdure)
Vanilla-Kipferl im Beutel
At S50 1 Bal vl g
Sduerungsmittel (Citronensdure E 330), Verdickungsmittel {Gummi arabicum E 414,
Xamhan E415), Konservierungssiolf (Natriumbenzoat E 211)
BackerMisli
A B0 - 1 Bk [ 230 g
Emulgator(E 322 aus Soja)
Brotpizza Hawai
At 00 - 7 Silck [ 200 g

ShBungsmittel (Saccharin-Matium), Sduerungsmittel (Cionensdure), Stabilisator
(Triphosphate, Tanatriumcitrat, Matdumacetate, Diphosphate), Gefiermittel (Carrageen),
Verdickungsmittel (Xanthan), Konsenderungsstofl (Matriumnitrit)

Quiche mit feuriger Gemisefiillung
AL B35 - 1 Balek /110 g
Stabilisator (Carageen), Sduenungsmittel (Citronensdure), Festigungsmittel (Calciumchiorid],
Farbstoff (Annatio; Bixin; Norbixin)
LaugenBurger
Ak E80 - 1 Bk [ 170 g
Emuigator (Mono- und Diacetyiweinsaureester won kong- und Diglycandean von
SpeiseletizdurenE 472e), Sureregulator (Natriumiwdroxid E 524), Verdickungsmittel
{Xanthan E 415}, Verdickungsmittel (Carrageen E 407, Johannisbrotkernmehl E 410)
Laugenstange mit Hihnchen-Nuggets
Art b a5 0 Sk 23S g
Farbstoff (Paprikaextrakl; Capsanthing Cagsonubin, Kurkumin), Siwerungsmittel (Matriumcitrate

Emuigator (Mono- und Diglyceride von SpeisefetisBuren), Verdickungsmittel (Carrageen,
Guarkernmehl), Festigungsmittel (Kaliumehlond)
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Etiketten & Preisschilder

Ob grol3er Stollenkarton oder kleiner Platzchenbeutel — mit dem Backerei und Kondilorei * Hauptatratie 101 * 01200 Musterstack
Efiketten- und Preisschild-Tool von BackBUro® kénnen Sie ganz Oma’s Bester - Rithrkuchen
individuell und fUr jeden Einsatzzweck zugeschnitten mit weni- Rishriaschen

gen Klicks ansprechende Efiketten und Preisschilder erstellen.
Zulaten: WEIZENMEHL, Weilkzucker, Pflanzenol aus Raps, Starke, Aroma
Die Standard-Druckvorlagen, die BackBiUro® bietet, sind fur
alle Kennzeichnungsvorgaben geristet — enfscheiden aber Sie,
welche Merkmale auf welcher Vorlage in welcher Formatierung
dargestellt werden sollen!
mindestens hallbar bis: 15092017 N
BackBiro® ist kompatibel mit Standard-DIN A4-Druckern und e Eviagia i k.t o
speziellen Etiketten- und Preisschilddruckern. Fet el
1 5tuck §13€jekg Hakise -
a1

0,400 kg ms 2,05€ O o8
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Ich kann sogar fur den Vertrieb
meiner Produkte im Einzel- und
Grohandel EAN-Codes fir die
Regalschiene in die Etiketten ein-
binden.
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BackBiiro®nobil,

DIE UNTERSTUTZUNG FUR IHREN VERKAUF

Verkaufsunterstitzung

Alle Informationen zu lhren
Verkaufsprodukten jederzeit auf
dem mobilen Tablet

Kein unubersichtlicher Ordner unter der Ladentheke jeder Filiale,
kein standiges Austauschen von einzelnen Seiten — mit der App
von BackBuro® digitalisieren Sie lhren Verkaufsraum! Bieten Sie
lhren Kunden Ubersichtlich und ansprechend alle Informationen
rund um lhre Backwaren. Dafur bendtigen Sie lediglich ein Tablet,
das Sie verkaufsférdernd in Ihrer Filiale prasentieren kdnnen.

Die BenutzerfUhrung ist intuitiv — das heil3t, Ihr Verkaufspersonal
kann sich ganz auf andere Kunden konzentrieren, wahrend
Interessierte sich in Ruhe Uber Allergene, Zutaten usw. informieren.

NatUrlich aktualisieren sich alle Informationen automatisch, wenn
sich zum Beispiel die Zusammensetzung von Zutaten geandert hat.

12



BackBiiro® .ol

DIE UNTERSTUTZUNG FUR IHREN VERKAUF

Bestellwesen

Mobil, schnell und unkompliziert
direkt bei Inrer BAKO ordern

Die perfekte Erganzung zu dem BackBUro®-Modul ,Bestell-
wesen’. Mit der App lassen sich Bestellungen je Filiale individuell Besteitvorlage Bastollungen
vor Ort digital erfassen. Der Ausdruck von Bestellzetteln entfallt,
die zu bestellenden Artikel werden in den vorbereiteten Vorlagen J00AT Steinspeisesalz Jod 25kp Jodiertes”
erfasst, die Ubertragung der Bestellung erfolgt an BackBiro® chikre T
oder direkt an lhre BAKO. Haben Sie entsprechende Efiketten im BAKD
Einsatz, konnen diese sogar mit der App gescannt werden - ledig-
lich die Bestellmenge des Artikels wird dann noch erganzt.

Und natirlich kénnen auch hier Nofizen zur Bestellung
eingetragen werden, die an lhre BAKO Ubermittelt werden.
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BackBiiro®obil,

DIE UNTERSTUTZUNG FUR IHREN VERKAUF
[ ]
E-Learning

Mit der BackBUro®-App fur Schulungen erreichen Sie mehr
in weniger Zeit: Schulungen und Trainings kénnen je On|ine—Schu|ungen a||er Ar1‘
Mitarbeiter effektiv verwaltet, Prifungen durchgefihrt und
Auswertungen schnell erstellt werden. Auf Lerninhalte kann zu
jeder Zeit, auch von eigenen Mitarbeitergeraten, zugegriffen
werden — gerade bei regelmal3ig wiederkehrenden Pflichtschu-
lungen ein enormer Zeitgewinn, da Personal nicht zu einem
bestimmten Schulungstermin zusammen geholt werden muss.
Aktualisierungen von Lerninhalten sind einfach und schnell per
Klick erledigt, die Pflege der Ublichen Schulungsordner entfallt!
Durch die Einbindung der ,neuen Medien” werden Inhalte gera-
de den jungen Mitarbeitern auf moderne Art vermittelt.
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Das sagen unsere User

~Wir nutzen BackBlro® seit drei Jahren und sind wirklich begeistert.
Klar, am Anfang musste ich mich einarbeiten und mich daran
gewohnen, mit einer Software meinen Betriebsablauf zu gestalten.
Aber am Ende war ich total froh. BackBuro® ist wirklich ein
Zeit-Gewinn.”

Backerei mit 10 Filialen

,Wir sind nur ein kleiner Betrieb, und trotzdem hat sich BackBliro®
flr uns als die richtige Unterstutzung bewiesen. Gerade weil
alles an meiner Frau und mir hangt, ist es wichtig, alles auf einen
Blick beisammen zu haben. Super Arbeitserleichterung. Und das
Wichtigste: wir haben jetzt auch mal Zeit fiir uns!”

Familienbetrieb

4Wir haben uns flir BackBluro® entschieden, weil man Zutatenlisten
je nach Betriebsrezept vollig unkompliziert variieren und eine dazu
passende Kalkulation erstellen kann. Zudem erhalt man noch eine
rechtssichere Deklaration. Alles nur mit ein paar Klicks!”

Backerei mit 45 Filialen




BackBuro Service GmbH
Am Kiekenbusch 4 - 47269 Duisburg

www.backbuero.de
info@backbuero.de

... alles fUr Backer und Konditoren [:7:1 (e’





